DE KOLDE BORDE

(Minimum 15 personer)
(Der tilbydes ikke speciel bornepris — Se evt. barnemenu u/12 dr)

Koldt bord

2 slags sild,
lun fiskefilet med citron og remoulade,
ferskroget laks med rorceg,
hjemmelavet honsesalat med karse,
lun ribbenssteg med rodkal, og
lune frikadeller med surt

Pris pr. person kr. 309,-

Stort koldt bord

3 slags sild,
rejer med citron og mayonnaise,
lun fiskefilet med citron og remoulade,
fersk roget laks med rorceg,
hjemmelavet honsesalat med karse,
lun ribbenssteg med rodkdl,
lune frikadeller, og
lun morbradbof med surt

Pris pr. person kr. 389,-

Luksus stort koldt bord

3 slags sild,
hjemmelavet krebsehalesalat med dild
rejer med citron og mayonnaise,

lun fiskefilet med citron og remoulade,

fersk roget laks med rorceg,

hjemmelavet honsesalat med karse,
lun ribbenssteg med rodkdl,
lune frikadeller, og
lun morbradbof med surt,

og scesonens frugtsalat med rdacreme

Pris pr. person kr. 439,-

Tilkob til de Kolde borde
(Alle i selskabet — skal forudbestilles)

Roget Al kr. 55,-
med roreg og purlog

Osteanretning kr. 79,-
Vesterhavsost m/ rabarbercompot og kiks

Gammeldags Ablekage kr. 55,-
med sukkerrasp, flodeskum og ribsgelé

Se eventuelt ogsd den store smorrebrodsseddel...




BUFFETER

(Minimum 25 personer)
(Der tilbydes ikke speciel bornepris — Se evt. barnemenu u/12 dr)

Buffet 1 - kr. 379,-

Varmroget laks fra egen rageovn pd
en bund af salat med babyspinat,

Citron/timian marineret kylling,
Langtidsstegt kalvecuvette med
krydderurter,

Salat af spidskal, ristede mandler, appelsin
og rasyltede tranebcer,

Landsalater vendt med melon, agurk,
syltede log og sprode kerner,

Pasta med krydderurtepesto og fetaost,

Stegte gronne asparges med syltede
gulerodder og syltede rodlog,

Sprod mix kdlblanding marineret i
spicy dressing og persille,

Smor ristede nye gourmetkartofler,
3 slags dressing, Godt brod og smor.

Gammeldags ceblekage med
portvinsmakroner, sukkerrasp, flodeskum
og ribsgelé

Buffet 3 - kr. 479,-
(Udendors Grillbuffet — Min. 35 prs.)

Helstegt pattegris, Helstegt oksehajreb
og 2 slags Grill polser.

Mango/melon salat med sod dressing,
Tomatsalat, Kartoffelsalat,
Bonne/bacon salat, Pasta m/ persille pesto,

3 slags dressing, Godt brod og smor.

Hjemmelavet jordbcertcerte med
marcipankant og vaniljecreme

Buffet 2 - kr. 439,-

Havens fiskefad
med hjemmeroget laks, rejer &
hvidvinsdampede muslinger. Serveret pd
bandpasta med agurk, dild og olivenolie.

Oksefilet af dansk kodkveeg stegt med
salvie, parmaskinke og pecorino,

Passions- og chilimarineret svinekam,
Mar. kyllingebryst med hvidlog og soya,
Grillede gronne asparges med forarslog,

Bonne/bacon-salat med chalottelog,
Sojastegte champignons, Stegte ostershatte,

Saltbagte nye danske kartofler
samt 3 slags dressing, Godt brod og smor.

Hjemmelavet fragilitékage lagt sammen
med skovbeercreme & friske beer

(Evt. tilkob af skysauce kr. 29,- pr. kuvert.)

Buffet 4 - kr. 319,-

(Receptionsbuffet)

Vol-au-vent med roget Laksemoussé,
Spanske kadboller,
Roastbeef m/ peberrod og remoulade,
Polser i bacon-svob,
Barbeque-kyllingevinger,

And a la moutarde
Der beregnes 2 stk. pr. person

Grontsags-sticks, 2 slags ost,
Godt brod og smor




